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Formations CLASSIQUES de CHAMPAGNE

Tarifs T.T.C. en euro par personne

Groupe constitué de 12, 24 ou 36  personnes

5 Champagnes dégustés, verres à dégustation fournis, pain

Les Champagnes

L’assemblage Champenois

Champagnes Blancs de Blancs

Champagnes Blancs de Noirs

L’effervescence 

Champagne et Fûts de Chêne

Les vins tranquilles champenois

Le dosage en Champagne

Les cuvées BSA des Grandes Maisons

Accords Mets & Champagnes

Vinifications champenoises

Champagnes de la Marne

Champagnes de l’Aube

Champagne de l’Aisne

Le Massif de Saint-Thierry

La Vallée de la Marne

La Côte des Blancs

La Montagne de Reims

35

35

35

35

40

40

40

35

40

45

35

35

35

35

35

35

35

35
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Formations TERROIRS de CHAMPAGNE

Tarifs T.T.C. en euro par personne

Groupe constitué de 12, 24 ou 36  personnes

5 Champagnes dégustés, verres à dégustation fournis, pain

Étude d’un Cru

Étude parcellaire de 2 crus

Les lieux-dits de Champagne

Le Chardonnay sur 5 sols

Le Chardonnay en Champagne

Le Pinot noir en Champagne

Le pinot Meunier en Champagne

Les Champagnes rosés

Verticale de Pinot Meunier

Les anciens cépages champenois

La Biodynamie en Champagne

Verticale années 70

Verticale années 80

Verticale années 90

Les millésimes en 9 (69,79,89,99)

Les cuvées de Prestige

45

45

45

45

40

40

40

45

80

80

80

80

70

70

80

70

Geoffrey ORBAN est titré Ambassadeur Français 

et Vice-Ambassadeur Européen du Vin de Champagne
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Formations DEGUSTATION A THEME

Tarifs T.T.C. en euro par personne

Groupe constitué de 15 ou 30 personnes

5 Vins dégustés, verres à dégustation fournis, pain

Physiologie du goût et Techniques 
de la Dégustation

Carte sensorielle des vins de France

Les vins blancs

Les vins rouges

Les vins rosés

Les vins doux

Les vins effervescents

Les vins particuliers

Les OVNIS

La France viticole septentrionale

La France viticole méridionale

Les vins de terroirs de France

Les accords mets & vins

Vins et foie gras

Vins et saumon fumé

Vins et fromages

Vins et desserts

Eaunologie : minéralité des eaux aux 
vins

35

35

35

35

35

35

35

35

35

35

35

35

45

45

45

45

45

35
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Formations DEGUSTATION A THEME

Tarifs T.T.C. en euro par personne

Groupe constitué de 15 ou 30 personnes

5 Vins dégustés, verres à dégustation fournis, pain

Vins et chocolats fins de plantation

Le Botrytis en France

Chardonnay moelleux et liquoreux

Muscats français

Vins de Pays 

Vins de table insolites

Étude d’une AOC en particulier

Dégustation aveugle verres opaques

Cidres fermiers et fromages

Dégustation Whiskies

Dégustation Cognac

Faire son vin d’assemblage

Dégustation parcellaire dans 
les vignes de Champagne

Dégustation parcellaire dans           
les vignes de Bourgogne

Le vin en restauration

Évolution et vieillissement des vins

40

40

40

35

35

35

35 à 45

35

45

50

50

75

45

50

40

35
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Et tout thème à la demande sur devis.



Formations Dégustation BORDEAUX

Tarifs T.T.C. en euro par personne

Groupe constitué de 15 ou 30 personnes

5 Vins dégustés, verres à dégustation fournis, pain

La région Bordelaise

Cépages et assemblage bordelais 

Les terroirs de Saint-Emilion

Le Médoc

Pessac-Léognan

Les vins blancs bordelais

Les Côtes de Bordeaux

Crus classés de Bordeaux

Moelleux et Liquoreux bordelais

Accords mets & vins de Bordeaux

Verticale de Bordeaux

35

35

40

35

35

35

40

45

40

45

50

Geoffrey ORBAN est titré International Bordeaux Wine Educator

Par le Conseil Interprofessionnel du Vin de Bordeaux 
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Formations Dégustation BOURGOGNE

Tarifs T.T.C. en euro par personne

Groupe constitué de 15 ou 30 personnes

5 Vins dégustés, verres à dégustation fournis, pain

La région Bourgogne

Le Chablisien

Les terroirs de Chablis 

La Côte de Nuits

La Côte de Beaune

Le Chalonnais

Le Mâconnais

La Montagne de Corton

Les terroirs de Pommard

Les terroirs de Savigny-les-Beaune

Les terroirs de Beaune

Les terroirs de Mercurey

Accords mets & vins de Bourgogne 

Terroir d’une AOC à la demande

35

35

40

35

35

35

35

45

40

40

40

40

45

40 à 50

Geoffrey ORBAN est titré Formateur Officiel des Vins de Bourgogne

par le Bureau Interprofessionnel des Vins de Bourgogne
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Formations Dégustation VALLEE du RHONE

Tarifs T.T.C. en euro par personne

Groupe constitué de 15 à 30  personnes

5 Vins dégustés, verres à dégustation fournis, pain

La région Vallée du Rhône

Cépages rouges et assemblage

Vallée du Rhône septentrionale

Vallée du Rhône Méridionale

Effervescents de la Vallée

Côtes du Rhône Villages

Crus périphériques

Les terroirs de Châteauneuf du Pape

Les terroirs de Hermitage

Accords mets & vins de la Vallée

35

35

35

35

35

35

35

45

65

45
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Formations Dégustation ALSACE et EST

Tarifs T.T.C. en euro par personne

Groupe constitué de 15 à 30 personnes

5 Vins dégustés, verres à dégustation fournis, pain

La région Alsace

Les cépages nobles alsaciens

Les terroirs des Grands Crus 1

Les terroirs des Grands Crus 2

Expressions de Riesling Grands crus

Expressions de Gewürztraminer

Expressions de Pinot Gris

Expressions de Muscat

Moelleux et liquoreux d’Alsace

Rouges et effervescents d’Alsace

Accords mets & vins d’Alsace

Le Toulois et la Vallée de la Meuse

35

35

40

40

35

35

35

35

45

35

45

35
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Formations Dégustation  BEAUJOLAIS

SAVOIE

JURA

Tarifs T.T.C. en euro par personne

Groupe constitué de 15 à 30 personnes

5 Vins dégustés, verres à dégustation fournis, pain

La région Beaujolais

Les crus du Beaujolais 1

Les crus du Beaujolais 2

Typicité du gamay par sol

Accords mets & vins du Beaujolais

La région Savoie

Alliances mets & vins de Savoie

La région Jura

Typicité du savagnin

Accords mets & vins du Jura

35

35

35

40

35

40

35

35

40
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Formations Dégustation  PROVENCE

LANGUEDOC

ROUSSILLON

CORSE
Tarifs T.T.C. en euro par personne

Groupe constitué de de 15 à 30 personnes

5 Vins dégustés, verres à dégustation fournis, pain

35

35

35

45

35

35

35

45

35

40

45

35

45

La région Provence

Les vins rouges de Provence

Les vins rosés de Provence

Accords mets & vins de Provence

La région Languedoc

Les vins rouges du Languedoc

Les vins blancs du Languedoc

Accords mets & vins du Languedoc

La région Roussillon

Les vins doux naturels

Accords mets & vins du Roussillon

La région Corse

Accords mets & vins Corses
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Formations Dégustation SUD-OUEST

Tarifs T.T.C. en euro par personne

Groupe constitué de 15 à 30 personnes

5 Vins dégustés, verres à dégustation fournis, pain

La région Sud-Ouest

La Guyenne

La Gascogne

Le Haut-Pays

Les Pyrénées

Les cépages de Gaillac

Les terroirs de Cahors

Accords mets & vins du Sud-Ouest

35

35

35

35

35

35

35

45
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Formations Dégustation LOIRE

Tarifs T.T.C. en euro par personne

Groupe constitué de 15 à 30 personnes

5 Vins dégustés, verres à dégustation fournis, pain

La région Loire

Les Terroirs du Muscadet

Les terroirs de l’Anjou-Saumur

Les terroirs de Touraine

Les terroirs du Centre

Les terroirs de Chinon

Les terroirs de Sancerre

Les terroirs du Coteaux du Layon

Vins blancs de l’Anjou-Saumur

Vins rouges et rosés de l’Anjou 
Saumur

Vins de Sologne

Accords mets & vins de Loire

35

35

35

35

35

40

40

40

35

35

35

45
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Formations PAYS ETRANGERS

Tarifs T.T.C. en euro par personne

Groupe constitué de 15 à 30 personnes

5 Vins dégustés, verres à dégustation fournis, pain

Les Vignobles mondiaux

Les vignobles européens

Les vignobles américains

Les vignobles africains

Les vignobles de l’Océanie

Italie

Espagne

Portugal

Suisse

Allemagne - Autriche

Belgique

Europe de l’Est

États-Unis d’Amérique

Canada

Chili

Argentine

Afrique du Sud

Australie

Nouvelle-Zélande

Accords mets & vins étrangers

35

35

35

35

35

35

35

35

35

40

35

40

35

35

35

35

35

35

35
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Geoffrey ORBAN   directeur 

2 Allée Paul Valéry 

51100 REIMS, France

Téléphone :   03 26 02 33 21 

06 61 87 87 66

contact@educavin.com

www.educavin.com

SIRET 484 239 272 00012                          

N° TVA intracommunautaire FR44484239272

Centre de Formation Professionnelle Continue n° 21 51 01357 51
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